
 

 

Kalte Vorspeisen: 

Main Hummer auf Mango-Salat mit grünen-Spargeln 

Safran-Sauce & Orangen-Vinaigrette Fr. 45 

Thunfisch-Sashimi mit Malossol-Kaviar auf Wolfsbarsch-Carpaccio, 

Petersilien-Creme, Grüne-Spargeln & Wook-Gemüse Fr. 45 

Frühlings Gemüse mit Vinaigrette auf Spargel-Mousse, Wachtel-Ei 

Champignons, Frühlings-Zwiebeln,& Bärlauch-Mayonaise Fr. 42 

Warme Vorspeisen: 

Agnolotti mit Morcheln & Spinat, 

Mimolette, Rotwein-Eschalotten & Zitronen-Sauce Fr. 35 

Wachtelbrust & Kalbsmilken auf Fava-Bohnen mit  

frischen Morcheln Fr 45 

Gebratene Französische Entenleber auf 

Mango Chutney Fr. 45 

Fisch, Krustentier & Vegetarisch: 

Steinbutt mit Kapern auf cima di rappa, gefüllte rondini,  

Gelbe Paprika-Sauce, Artischocken & neue Bratkartoffeln Fr. 72 

Main Hummer auf Spinat mit hausgemachten Krabben-Ravioli, 

Seeländer-Gemüse & Tomaten-Vinaigrette Fr. 75 

Bärlauch-Risotto mit frischen Morcheln, Frühlings-Gemüse &  

Mimolette Käse Fr. 49 

Fleisch Gerichte: 

Emmentaler-Kalbs-Filet auf Rahmwirsing mit Schwarzwurzeln 

Selleriepüree, Portwein-Jus & Safran-Mousseline Fr. 69 

Milch Lamm-Schulter auf Grünem-Gemüse mit Cipollotti 

Bärlauch-Sauce & Ratatouille -Ravioli ab 2 Personen Fr. 69 p Per. 

Swiss Beef Rindsfilet mit Seeländergemüse, 

Portwein-Jus & Knusprige Rösti-Kartoffeln Fr. 69 

Süssspeisen: 

 „Friedis“ Mousse au Chocolat 

im Milchkännchen Fr. 24 

Tonka-Bohnen-Törtchen auf Erdbeer-Rhabarber Salat 

Rhabarber-Sorbet mit Orangen-Schaum & Mandel-Stange Fr. 24 

Rhabarber-Gratin mit Grandmanier & Sauerrahm-Eis & 

Knuspriges Erdbeer-Türmchen & Fr. 24  

„Sunrise“ Mousse au Chocolat, Gebrannte- Creme &  

gerührtes Eiskaffee Fr. 22  

Variation von hausgemachten Sorbets &  

Eis mit Früchten Fr. 22 

Auswahl von Schweizer Käse  

„Selektion du Chef“ Fr. 24 


